


Antipasti

POLPETTA DI PANE E FORMAGGIO €4 al pz

Polpetta di pane e formaggio in salsa di burro e salvia
8.10,14

INVOLTINO DI VERZE E COTECHINO €8

Involtino di verza ripieno di cotechino e cren con salsa peara
2,7,13

Primi

TORTELLINI IN BRODO €12
Tortellini di Valeggio in brodo

2,8,10,14

LASAGNA ZUCCA E FUNGHI €13

Lasagna all’'uovo con besciamella alla zucca e funghi di bosco
1,8,10,13,14

CARBONARA DELL’OSTERIA €13

crema di uovo pastorizzato, pecorino romano e guanciale croccante
8,10,14

TAGLIATELLE AL RAGU D’ANATRA €14

Tagliatelle al ragu d’anatra
2,8,10,13, 14




Secondi

BOCCONCINI DI POLLO & €14
Riso basmati con tagliata di petto di pollo e verdure al forno
CAPPONE ARROTOLATO E PURF’ €16
Rotolo di cappone ripieno di castagne con pure di patate
7,14
PIOVRA SCOTTATA & €18
Piovra scottata con salsa di pomodoro, burrata, olive e capperi scottati
2,5,13,14
CHICKEN TOAST €12
Pollo, edamer, bacon croccante, insalata gentile, pomodoro a fette e salsa bernese
8,10,14
BAMBOORGER €12,5
Bun, burger, insalata, fontina, cipolla caramellata, bacon croccante e BBQ
Servite con patate al forno
3,8,14
FILETTO DI MANZO IRLANDESE
ALLA PIASTRA €25
Filetto di manzo irlandese alla piastra servito con patate al forno
LOMBATELLO €18
Tra i diaframmi, situato sulla pancia € un taglio noto come bistecca
del macellaio, estremamente gustoso, morbido e succoso, servita con patate
TAGLIATA DI PICANHA €20
Punta di sottofesa, servita con patate al rosmarino
BISTECCA ALLA FIORENTINA €7/etto
La Bistecca alla fiorentina, 1300g circa.
COSTATA €6,5/etto
La Costata, 800g circa.

COPERTO €1,00

@ Gluten free Vegetariano

@ No lattosio @ Vegano

'



Insalate

CLASSICA €7

Insalata lattuga, radicchio di Castelfranco e carote
Zucca, pomodori secchi, ricotta €1,00 ad ingrediente

Tonno, provola affumicata, radicchio, miele €1,50 ad ingrediente
Stracciatella artigianale, noci, olive, funghi champignon €2,00 ad ingrediente

AUTUNNALE €12

Insalata lattuga, zucca, radicchio di Castelfranco, funghi champignon e
provola affumicata
14

VIOLETTA €13

Radicchio di Castelfranco, radicchio, ricotta, noci, miele
1,14

MEDITERRANEA €11

Insalata lattuga, pomodori secchi, olive, stracciatella artigianale e origano
14

Contorni

ERBETTE COTTE €4,5
PATATE AL FORNO €4,5

VERDURE AL FORNO €4,5

@ Gluten free Vegetariano Vegano




Legenda
allergeni:

1 frutta a guscio
sedano
senape
sesamo
molluschi
lupino
solfiti
glutine
crostacei
10 uova
llpesce

12 arachidi
13 soia

14 latte

O oO~NOoO U~ WN

Nelle nostre cucine e nei nostri laboratori utilizziamo gli allergeni citati dalla
vigente normativa, regolamento UE 1169/11 allegato II. La nostra attenzione
alle allergie € molto alta e i nostri maitres sono informati della composizione
dei piatti per aiutarla nella scelta e minimizzare il rischio, non possiamo
pero garantire che non si verifichi una possibile contaminazione crociata.
Precisiamo inoltre che tali sostanze sono riportate nello specifico registro
che puo essere richiesto al responsabile di sala. Il pesce destinato a essere
consumato crudo o praticamente crudo é stato sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (CE)
853/2004, allegato lll, sezione VI, capitolo 3, lettera d, punto 3. Al fine di
garantire la sicurezza igienico sanitaria e le caratteristiche organolettiche
dei prodotti, tutti i nostri piatti contengono preparazioni sottoposte ad
abbattimento termico a -20 °c.

®



