
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Cena 



 
Tutta la frutta e la verdura utilizzata nella nostra cucina proviene da agricoltura biologica a Km 0 

 
 
 
 
 
 

Antipasti	
	
	
	
	
	
	
	
	

ZUPPA DI CIPOLLA €9 
Zuppa di cipolla con groviera e panfritto al timo 
8,13,14 
 
 

SALAME AI FERRI €13 
Salame nostrano alla piastra con polenta fritta e radicchio marinato 
   
 
 

 
TACOS DI GALLINA €7,50 al pz. 
Tacos di mais ripieno di gallina sfilacciata in saor e zucca alla scapece 
2,13 
 
 

CROSTONE AI FEGATINI €9 
Crostone di pane toscano con paté di fegatini, rucola e riduzione 
di porto 
2,7,8,13 
 
 

 

TAGLIERE DELL’OSTERIA €17  
Bresaola equina, pancetta al miele, piave stravecchio ed erborinato 
al moscato accompagnato da confetture alla cannella e all’arancia e 
crostoni di pane caldo 
3,7,10 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  
 
 

  Gluten free         Vegetariano   No lattosio 

A
ntipasti	



Tutta la frutta e la verdura utilizzata nella nostra cucina proviene da agricoltura biologica a Km 0 
 

 
 
 
 
 

Primi	
	
	
	

LASAGNETTA AUTUNNALE €14  
Lasagna ai fughi misti, besciamella alla zucca, fonduta di Grana Padano 
2,8,10,13,14 
 

 
 

RISOTTO AI FEGATINI €13 
Risotto carnaroli ai fegatini con Chianti sciroppato 
e salsa al prezzemolo 
7,13,14 

 
 

AGLIO, OLIO E CAVOLO NERO €12  
Linguina di Gragnano IGP aglio, olio, peperoncino, cavolo nero  
e panfritto 
8,13 

 
 

TAGLIATELLA ALL’UOVO CON                         
RAGÙ D’ANATRA €14 
Tagliatella fatta in casa con ragù d’anatra 
2,7,8,10,13,14 
 
 

CAPPELLACCI DI GALLINA €18  
Cappellacci fatti in casa ripieni di jus di gallina accompagnati 
dai suoi straccetti 
2,7,8,10,13 

 
 

 CARBONARA DELL’OSTERIA €12 
Spaghetti alla crema di uovo pastorizzato, pecorino romano e  
guanciale croccante 
8,10,14 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

  Gluten free   Vegetariano 

Prim
i	piatti	



Tutta la frutta e la verdura utilizzata nella nostra cucina proviene da agricoltura biologica a Km 0 
 

 
 
 
 
 

Secondi	
	

 
GUANCIA DI MANZO €17 
Guancia di manzo Garronese brasata  
servita con purè di patate 
2,3,7,13,14 
 

FEGATO ALLA VENEZIANA €16 
Fegato di manzo, cipolle stufate servito su una chips di mais soffiato 
7,13,14 
 

TARTARE DI FASSONA €18 
Battuta di fassona piemontese ai 18 ingredienti, verdure croccanti,  
senape in grani e crostoni di pane caldi a parte 
3,8,10,11 
 
 

FILETTO DI MANZO IRLANDESE 
ALLA PIASTRA €25 
Filetto di manzo irlandese alla piastra servito con patate al forno 

 
FILETTO DI MANZO IRLANDESE 
AI PORCINI €30 
Filetto di manzo irlandese ai porcini servito con patate al forno 
 
 

LA NOSTRA COTOLETTA €6/etto  
Costata di vitello alla milanese servita con patatine fritte 
10 
 
 

FARAONA ALLA PIASTRA €24 
Faraona disossata alla piastra servita con patate al forno 
 
 

WAGYU A5 GIAPPONE 110gr €30 
Tagliata di controfiletto di Wagyu originale Giapponese A5 e salsa al wasabi 
13  
La Carne di wagyu è nota per essere particolarmente saporita e tenera  
grazie alla caratteristica marezzatura. La qualità della marezzatura classifica la carne di waygu  
in un range che va da C1 ad A5, dove A5 è il livello di qualità più alto. 
 
 
 
 

Secondi	



Tutta la frutta e la verdura utilizzata nella nostra cucina proviene da agricoltura biologica a Km 0 
 

 
 
 
 

Le	Carni	
									di	Favero	carni	
	

	
I	tagli	della	nostra	carne	provengono	da	razza	Garronese	
inferiore	ai	18	mesi,	nata	in	Francia,	allevata	e	macellata	in	
Italia	con	una	frollatura	da	30	a	60	giorni.	
	
	
	

LOMBATELLO €18 
Tra i diaframmi, situato sulla pancia è un taglio noto come bistecca 
del macellaio, estremamente gustoso, morbido e succoso 
 

PICANHA €20 
Punta di sottofesa, servita con patate al rosmarino 

 

BISTECCA ALLA FIORENTINA €7/etto 
La Bistecca alla fiorentina, 1300g circa. 
 

COSTATA €6,5/etto 
La Costata, 800g circa. 
 
 

 
 
 

 
	
	
 

CONTORNI €5,00 
 

Patate al forno al rosmarino 
Verdure al forno 
Erbette cotte 

 
 

                                                   Coperto € 3,00 
 
 
 
 

Gluten free Vegetariano 

  No lattosio   Vegano 

	
	

Carni	e	contorni	



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Legenda	
allergeni:	

	
	

1 frutta a guscio 
2 sedano 
3 senape 
4 sesamo 
5 molluschi 
6 lupino 
7 solfiti 
8 glutine 
9 crostacei 
10 uova 
11 pesce 
12 arachidi 
13 soia 
14 latte 

 
Nelle nostre cucine e nei nostri laboratori utilizziamo gli allergeni citati dalla 
vigente normativa, regolamento UE 1169/11 allegato II. La nostra attenzione 
alle allergie è molto alta e i nostri maîtres sono informati della composizione 
dei piatti per aiutarla  nella  scelta  e  minimizzare  il  rischio,  non  possiamo 
però garantire che non si verifichi una possibile contaminazione crociata. 
Precisiamo inoltre che tali sostanze sono riportate nello specifico registro 
che può essere richiesto al responsabile di sala. Il pesce destinato a essere 
consumato crudo o praticamente crudo è stato sottoposto a trattamento 
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento (CE) 
853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera d, punto 3. Al fine di 
garantire la sicurezza igienico sanitaria e le caratteristiche organolettiche 
dei prodotti, tutti i nostri piatti contengono preparazioni sottoposte ad 
abbattimento termico a -20 °c. 


