


PUOI ORDINARE IL TUO KIT FOOD O DRINK 
CHIAMANDO O WHATSAPPANDO BINO 

(DALLE H.11.00 ALLE H.23.00) AL NUMERO 
3479422831 OPPURE CONTATTANDO LO 

0498725938 (DALLE H.17.00 ALLE H.22.00). 
CONSEGNAMO DALLE H.18.00 ALLE H.22.00 E LA 

SPESA MINIMA È DI 10 € CON LA SPESA FISSA DEL 
SERVIZIO DI DELIVERY. PER LE CONSEGNE ENTRO I 
5KM DAL NOSTRO LOCALE LA SPESA DI CONSEGNA 

SARÀ DI 1,50€, OLTRE I 5KM SARÀ DI 4,50€.
SIAMO IN VIA CARINI, 5 - CENTRO KOFLER!

SARÀ POSSIBILE ACQUISTARE SENZA OBBLIGO 
DI PRENOTAZIONE DIRETTAMENTE NEL NOSTRO 

LOCALE. RESTA UGUALMENTE PER NOI PREFERIBILE 
LA PRENOTAZIONE IN MODO DA GARANTIRE A TUTTI

IL MIGLIORE DEI SERVIZI.

 INOLTRE PUOI PAGARE CON CONTANTI, BANCOMAT, 
CARTA DI CREDITO, SATISPAY.

MI RACCOMANDO, CONTATTACI PER SAPERE SE 
CONSEGNAMO ANCHE NELLA TUA ZONA!

QUESTO SERVIZIO È PER NOI UNA MODALITÀ DI LAVORO DEL 
TUTTO NUOVA MA NONOSTANTE CIÒ, COME SEMPRE, 

CE LA METTEREMO TUTTA!!!
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padova-palemmo
180 GR. DI TARTARE 
DI MANZO CONDITA 
CON OLIO SALE E 
PEPE, MISTICANZA, 
CREMA DI PISTACCHIO 
SALATA HOME MADE, 
POMODORINI CONFIT

€14.00

dirty
SOPPRESSA COL 
FILETTO, SCAMORZA, 
MELANZANE SOTT’OLIO 
HOME MADE 

€9.50

la sant’antonio 
180 GR. DI TARTARE 
DI MANZO CONDITA 
CON OLIO SALE E PEPE, 
MISTICANZA, 
BURRATINA, 
SALSA TARTARA.

€13.00

tollis 

RUCOLA, POMODORINI 
CONFIT, OLIVE 
TAGGIASCHE, FETA 
GRECA, CETRIOLI, 
SALSA YOGURT

€10.00

la semplice
CRUDO DI PARMA 24 
MESI, MISTICANZA, 
BURRATINA 

€8.00

le nostre focacce genovesi 
(tagliate a metà e farcite)

food



il porco 
col tutu’ 
MORTADELLA IGP DI 
BOLOGNA, BRIE, CREMA 
DI PISTACCHIO SALATA 
HOME MADE 

€8.00

l’impostorE
180 GR. DI TARTARE DI 
MANZO CONDITA CON 
OLIO SALE E  PEPE, 
MISTICANZA, SALSA 
YOGURT,  BURRATINA E 
OLIO AL TARTUFO

€14.50

parma 
CRUDO DI PARMA 24 
M., BURRATINA

€8.50

into the wild  
SALMONE AFFUMICATO, 
MISTICANZA, 
POMODORINI CONFIT, 
FETA GRECA  

€8.50

la dopo-
crossfit 
ROAST BEEF,
MISTICANZA, 
BURRATINA 

€8.50

le nostre schiacciate tonde
food



insuperabile 
TARTARE DI TONNO 
MEDITERRANEO 180 
GR., OLIO, SALE E PEPE,  
CON INSALATINA DI 
CAPPUCCIO VIOLA
MARINATA ALLA SALSA 
YOGURT 
SERVITO CON VERDURE 
PASTELLATE E SALSA 
ROSA

€16.00

il doge
BURGER DI MANZO 
180 GR. , CHEDDAR, 
POMODORO A FETTE, 
MAIONESE 
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA 

€12.00

pyoshin
TARTARE DI SALMONE 
180 GR, OLIO, SALE, 
PEPE, CON INSALATINA 
AGRODOLCE E 
MAIONESE AGLI 
AGRUMI   
SERVITO CON VERDURE 
PASTELLATE E SALSA 
ROSA

€15.00

i nostri panini
food

ue figa il panino 
COTOLETTA DI POLLO 
IMPANATA, RUCOLA, 
POMODORO A FETTE, 
SCAMORZA, 		
MAIONESE    SERVITO 
CON CROCCHETTE DI 
PATATE  E SALSA ROSA   

€13.00

astrachan
TARTARE DI MANZO 
180 GR. CONDITA 
CON OLIO SALE E 
PEPE, MISTICANZA, 
BURRATINA, PESTO DI 
BASILICO   
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€15.00

interno rosa
ROASTBEEF, RUCOLA, 
MELANZANE SOTT’OLIO 
HOME MADE, BRIE, 
PESTO DI BASILICO

€11.00

onto 
PORCHETTA, 
FORMAGGIO, PEPERONI E 
MELANZANE SOTT’OLIO 
HOME MADE, MAYONESE 
AL ROSMARINO

€7.50



el gordo 
BURGER DI MANZO 
180 GR. AVVOLTO NEL 
BACON, CHEDDAR, 
UOVO MORBIDO, 
SALSA BBQ   
SERVITO CON BACON 
DONUTS E SALSA BBQ

€13.00

veggy
BURGER DI QUINOA 
CON ORTAGGI E CURRY, 
INSALATA AGRODOLCE, 
POMODORO A FETTE, 
SALSA YOGURT    
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€12.00

bamboorger 
BURGER DI MANZO 
180 GR. , BACON, 
MISTICANZA, 
SCAMORZA, 
CIPOLLA DI TROPEA	
CARAMELLATA, 
SALSA BBQ   
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA 

€12.00

blue 
BURGER DI MANZO 
180 GR. SFUMATO 
CON SCOTCH WHISKY, 
MISTICANZA, BRIE, 
CIPOLLA DI TROPEA 
CARAMELLATA,  CHIPS DI 
MELA ESSICCATA, 
SALSA BBQ   
SERVITO CON ANELLI DI 
CIPOLLA E SALSA BBQ

€14.00

chicken soy 
STRACCETTI DI POLLO 
MARINATI IN SALSA 
DI SOIA, INSALATINA, 
POMODORINI CONFIT, 
CHEDDAR, SALSA BBQ    
SERVITO CON CHILI 
CHEESE NUGGETS E 
SALSA BBQ

€12.50

i nostri panini
food

cane pazzo
tannen
BURGER DI MANZO 180 
GR. IMPASTATO CON 
SPIANATA CALABRA, 
MELANZANE FRITTE, 
GRANA E SALSA BBQ 
SERVITO CON CHILI 
CHEESE NUGGETS E 
SALSA BBQ

€14.00



la francese
TARTARE DI MANZO 
180 GR. CONDITA 
CON CAPPERI, 
OLIVE TAGGIASCHE, 
POMODORI CONFIT, 
SENAPE 
SERVITA CON PANE 
CARASAU 

€13.00

tartarella
TARTARE DI MANZO 
180 GR. CONDITA 
CON OLIO SALE E 
PEPE, INSALATINA 
AGRODOLCE, 
BURRATINA, SALSA 
TARTARA 
SERVITA CON PANE 
CARASAU   

€13.00

il nostro 
tagliere (X 2)
CON CRUDO DI PARMA 
24 MESI, SOPPRESSA 
CON FILETTO, 
MORTADELLA DI 
BOLOGNA IGP  
SERVITO CON PANE E 
GNOCCO FRITTO (3 PZ)

€16.00

arrosticini
8 ARROSTICINI DI 
AGNELLO (OGNI 
ARROSTICINO IN PIÙ 
1.00 EURO) 
SERVITI CON PATATE 
FRITTE E INSALATINA 
AGRODOLCE

€10.00

la scomposta
TARTARE DI MANZO 
180 GR., INSALATINA, 
POMODORINI CONFIT, 
OLIVE TAGGIASCHE, 
BURRATINA   
SERVITA CON UNA 
SCHIACCIATA TONDA 
TAGLIATA A SPICCHI

€13.00

piatti scomposti
food

ippei nihira
TARTARE DI SALMONE 180GR., OLIO, 
SALE E PEPE CON POMODORINI DATTERINO, 
MAIONESE AL CURRY E SCHIACCIATA ROMANA 

€15.00

bamboo ribs
COSTINE DI MAIALE (650GR.) SPEZIATE E 
COTTE LENTAMENTE A BASSA TEMPERATURA
IN SALSA BBQ, SERVITE CON PATATINE FRITTE 

€16.00

maguro 
TARTARE DI TONNO 
MEDITERRANEO 180 
GR., CON MENTUCCIA, 
LIME, INSALATINA 
MISTA E SCHIACCIATA 
ROMANA

€16.00



patatine fritte
 

€5.00

olive ascolane 
(7pz) 

€5.00

bacon donuts 
(4pz) 

€4.00

chili cheese (7pz)

€5.00

nuggets di pollo 
(6pz)

€6.00

anelli di cipolla 
(8pz)
 

€5.00

crocchette di 
patate (8pz) 
 

€5.00

fritto misto
ANELLI DI CIPOLLA 3PZ, 
CROCCHETTE DI PATATE 
3PZ, NUGGETS DI POLLO 
3PZ, OLIVE ASCOLANE 
3PZ, CHILI CHEESE 3PZ, 
PATATINE

€12.00

i nostri fritti
(tutti serviti con salsa rosa)

food
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ABBIAMO PREPARATO PER VOI UNA LISTA COCKTAIL SELEZIONATA PER SODDISFARE 
LE VOSTRE VOGLIE... I NOSTRI DRINK VI ARRIVERANNO SIGILLATI IN UNA BUSTA CON 
GUARNIZIONE E GHIACCIO A PARTE. ALL’INTERNO DEL VOSTRO KIT TROVERETE SEMPLICI 
ISTRUZIONI PER POTERVI GUSTARE AL MEGLIO IL VOSTRO COCKTAIL.

hugo
PROSECCO, SAMBUCO, 
FOGLIE DI MENTA 
FRESCA, SOLUZIONE 
CITRICA, SODA

€5.00

negroni
BITTER CAMPARI, 
VERMOUTH CARPANO, 
GIN BANKES

€7.00

moscow mule
VODKA, SPREMUTA DI 
LIME, GINGER BEER

€8.00

americano
BITTER CAMPARI, 
VERMOUTH CARPANO, 
SODA

€6.00

el chapo
BITTER GAGLIARDO, 
VERMOUTH COCCHI 
DOPO TEATRO, MEZCAL 
JOVEN MONTELOBOS, 
CACAO BITTER

€9.00

whiskey sour
BLEND DI WHISKEY 
BOURBON E RYE, 
SPREMUTA DI 
LIMONE, SCIROPPO DI 
ZUCCHERO

€8.00

long island 
VODKA, GIN, RUM, 
TRIPLE SEC, SPREMUTA 
DI LIMONE, SCIROPPO DI 
ZUCCHERO, COCA COLA

€7.00

pink panther
VODKA, LIQUORE 
AL PASSION FRUIT, 
SPREMUTA DI 
LIMONE, SCIROPPO DI 
ZUCCHERO

€8.00

americano 
amaricato 
BITTER CAMPARI, 
VERMOUTH COCCHI 
DOPO TEATRO, SODA

€7.00

drink

negative daiquiri
BLEND DI RUM E RON, 
SOLUZIONE CITRICA 
E MALICA, ZUCCHERO 
INTEGRALE, CARBONE 
VEGETALE

€9.00

mizuwari
JACK DANIEL’S RYE 
WHISKEY, THÈ VERDE, 
ZUCCHERO

€8.00

spritz - €3.50
spritz bamboo - €5.00
POMPELMO ROSA,
MELA VERDE,
LITCHI,
PASSION FRUIT

mojito - €7,50
caipiroska - €7,50



m

vodka 
 
belvedere  9 € 
grey goose  9€
stolichnaya  8€

rum 

havana 7   7€
sailor jerry  9€

whiskey 

jack daniel’s 7€ 
benchmark 8€

ARRIVEREMO IN CONSEGNA CON UNA DOSE DEL DISTILLATO A SCELTA DALLA LISTA 
SOTTOSTANTE E LA BOTTIGLIETTA O LATTINA A SCELTA TRA TONICA, LEMON, COCA 
COLA, REDBULL E NATURALMENTE GHIACCIO E GUARNIZIONE A PARTE.

long drink

amari 4€

drink

gin
portobello   7.5€ 
MORBIDO, SETOSO E 
GUSTOSO CON NOTE 
AGRUMATE CON TONICA 
THOMAS HENRY

ophir   9€ 
MOLTO SPEZIATO, 
ROTONDO E SOAVE CON LA 
CORTESE STRONG TONICA 
LEGGERMENTE PIÙ PEPATA

mom   9€ 
SFACCIATO E FEMMINILE, 
SI CARATTERIZZA PER IL 
FORTE PROFUMO E SAPORE 
DI FRUTTI ROSSI CON 
TONICA CORTESE LIGHT

london n1   11€  
DELICATO E RAFFINATO 
ALL'OLFATTO CON 
MARCATE NOTE SPEZIATE E 
BALSAMICHE CON TONICA 
INDIAN FEVER TREE 

kaiserfost 
DELLA DISTILLERIA VALENTINI (RICETTA ARTIGIANALE ALPINA IN CUI TRA 
INFUSIONE E DISTILLAZIONE VENGONO UTILIZZATI BEN 47 BOTANICHE). 

braulio
montenegro
branca menta
disaronno
baileys
sambuca

SE INVECE PREFERISCI DEGUSTARE UN OTTIMO COCKTAIL DIGESTIVO TI 
CONSIGLIAMO IL NEGATIVE DAIQUIRI (VEDI DRINK LIST).



m

bibite in bottiglia

bibite in lattina

drink
acqua naturale 50cl   1,00 €
acqua frizzante 50cl  1,00 €
aranciata amara   3,00 €
chinotto  3,00 €
coca cola 3,00 €
coca cola zero 3,00 €
tonica  3,00 €
lemon  3,00 €
ginger beer  3,00 €
ginger ale  3,00 €
tassoni  3,00 €

THÈ AL LIMONE  3,00 €
THÈ ALLA PESCA  3,00 €
RED BULL  4,00 €
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birra
drink
heineken 33cl 3,00 €
beck’s 33cl 3,00 €
heineken analcolica 33cl 3,00 €
birra messina cristalli di sale 33cl 3,50 €
corona extra 35,5cl  3,50 €
desperados 35,5cl 3,50 €
ceres strong ale 33cl  3,50 €
tennent’s super 33cl  3,50 €
paulaner hefe weizen 50cl 4,00 €
ceres okologisk 33cl 5,00 €
ceres mosai ipa 33cl 5,00 € 
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birre artigianali 5,00€
drink

hibu entropia 33cl 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: ALE
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,8%
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: MODERATO
GUSTO: BIRRA SECCA CON 
SENTORI AGRUMATI ED ERBACEI 
DATI DAL MIX DI LUPPOLI INGLESI 
E AMERICANI. IL PALATO RESTA 
PULITO E PRONTO A PROSEGUIRE 
LA BEVUTA

hibu gotha 33cl 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: SPECIALE
GRADAZIONE ALCOLICA: 7,7%
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: MODERATO
GUSTO: BIRRA DI SPESSORE 
PER STRUTTURA, CORPO, 
MORBIDEZZA, EQUILIBRIO 
E PERSISTENZA. AL PALATO 
RIEMERGONO LE NOTE 
FRUTTATE, CALDE DI MIELE E 
DI BISCOTTO. L’AMARO È QUASI 
IMPERCETTIBILE, MA SOSTIENE 
LA BIRRA. 

hibu trhibu 33cl 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: IPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 6,9%
COLORE: AMBRATA
AMAREZZA: ACCENTUATO
GUSTO: SI FA APPREZZARE 
PER IL CORPO, EQUILIBRATO E 
ROTONDO, CHE ALL’INIZIALE 
SENTORE DI DOLCE DEL MIELE 
E DEL CARAMELLO FA SEGUIRE 
UNA PIACEVOLE “SFERZATA” 
AGRUMATA E RESINOSA DATA DAI 
LUPPOLI.

hibu avanti march 33cl 
PROVENIENZA: ITALIA 
TIPOLOGIA: SAISON 
GRADAZIONE ALCOLICA: 6,5% 
COLORE: AMBRATA 
AMAREZZA: PERCETTIBILE 
GUSTO: ELEGANTE, EQUILIBRATA. 
LA DOLCEZZA DELLA FRUTTA 
E DEL CARAMELLO, MIELE, 
SONO BEN INTEGRATE E SI 
ARMONIZZANO CON LE NOTE 
SPEZIATE (SCORZE D’ARANCIA 
AMARE, PEPE ROSA E ZENZERO). 
ABBASTANZA PERSISTENTE IL 
FINALE.

hibu dama bianca 33cl 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: WHITE IPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 5,6%
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: ACCENTUATO
GUSTO: MOLTO EQUILIBRATA, 
ELEGANTE E GRADEVOLE. 
LE NOTE FRUTTATE COLTE 
NELL’AROMA RITORNANO IN 
BOCCA SOSTENUTE DA UNA 
PUNTA DI SPEZIATURA CHE 
RICORDA IL PEPE BIANCO. IL 
FINALE È DI MEDIA PERSISTENZA.

affligem double 30cl 
PROVENIENZA: BELGIO
TIPOLOGIA: ABBAZIA
GRADAZIONE ALCOLICA: 6,7
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: MODERATA
GUSTO: BILANCIATO NEL FINALE 
DA UNA PIACEVOLE SENSAZIONE 
DI AMARO

hibu vaitrà 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: ALE
GRADAZIONE ALCOLICA: 5,6%
COLORE: AMBRATA
AMAREZZA: ACCENTUATO
GUSTO: ALL’INGRESSO SI COGLIE 
LA DOLCEZZA DETTATA DAL 
MALTO CON NOTE DI CARAMELLO 
E DI BISCOTTO, POI SALGONO I 
LUPPOLI CON SENTORI AGRUMATI 
CHE LASCIANO UN PALATO 
PULITO E PIACEVOLE.

bcn santa rita 33cl 
PROVENIENZA: SPAGNA
TIPOLOGIA: LAGER
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,4
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: MODERATO
GUSTO: LA BASE È DI MALTO E 
CEREALE CON UNA NOTA AMARA 
DI LUPPOLO NEL FINALE

bcn cerdos voladores 
33cl 
PROVENIENZA: SPAGNA
TIPOLOGIA: IPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 6
COLORE: AMBRATA
AMAREZZA: ACCENTUATO
GUSTO: MALTATO, BEN 
BILANCIATO NEL SUO PROFILO 
AMARO

lagunitas ipa 
PROVENIENZA: USA
TIPOLOGIA: IPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 6,2
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: ACCENTUATO
GUSTO: GUSTO CONNOTATO 
DA UN MIX PULITO DI AGRUMI 
RINFRESCANTI, CARAMELLO 
DOLCE E UN GRADEVOLE AMARO.

lagunitas day time 
PROVENIENZA: USA
TIPOLOGIA: IPA
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,0 %
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: MODERATO
GUSTO: AL PALATO È PRESENTE 
IL MALTO CHE RAPIDAMENTE 
SVANISCE PER LASCIARE SPAZIO 
AL FRUTTO DELLA PASSIONE, 
LYCHEE, CEDRO E AGRUMI.

ioi senza glutine 
PROVENIENZA: ITALIA
TIPOLOGIA: ALE
GRADAZIONE ALCOLICA: 4,7%
COLORE: CHIARA
AMAREZZA: PERCETTIBILE
GUSTO: FRESCO E DI FACILE BEVA 
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vini rossi
drink
nebbiolo langhe doc 
ca' del baio, piemontese, treiso (cn) 
10,00 €

valpolicella ripasso doc 
ca’ rugate, veneto, montecchia di crosara (vr) 
15,00 €

valpolicella rio albo doc 
ca’ rugate, veneto, montecchia di crosara (vr) 
10,00 €

sangiovese superiore cru prugneto doc 
emilia romagna, civitella di romagna (fo) 
10,00 €

montepulciano d'abruzzo jorio doc umani                                                                                                         
ronchi, marche, osio (an) 
10,00 €	

nero d'avola igt 
principi di spadafora, sicilia, (pa) 
10,00 €

cannonau doc                                                                                                                                              
audarya, italia, serdiana (ca) 
18,00 €
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vini bianchi
drink
lugana doc 
bulgarini colli di vaibo, lombardia, pozzolengo (bs) 
10,00 €

gewurztraminer alto adige doc 
kossler, alto adige, st. pauls (bz) 
15,00 €

pinot grigio valdadige tera alta doc                                                                                                                                
roeno veneto brentino belluno (vr) 
10,00 €

ribolla gialla igt 
vigna del lauro, friuli vg, cormons (go)
10,00 €

serprino frizzante doc 
viticoltori euganei, veneto, vò euganeo (pd)
10,00 €

verdicchio superiore casal di sera doc 
umani rinchi, marche, osimo (an) 
10,00 €

falanghina igt 
de falco, campania, san sebastiano al vesuvio (na) 
10,00 €

vermentino di sardegna doc 
audarya, italia, serdiana (ca) 
10,00 €
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bollicine
drink
prosecco extra dry docg
gemin di valdobbiadene extra dry  (tv) 
12,00€

metodo classico brut sansannè vso 
marcalberto, piemonte, s. stefano belbo (cn) 
18,00 €

metodo classico trento doc 
endrizzi, trentino, san michele all'adige (tn)
 20,00 €

metodo classico trento doc brut 
ferrari, trentino, (tn) 
27,00€

franciacorta brut docg 
bosio, lombaridia, timoline di corte franca (bs) 
23,00 €

bellavista gran cuvee brut alma 
bellavista, lombardia, erbusco (bs) 
37,00 €

champagne brut aoc
louis constant jacquart francia reims en champagne 
32,00 €

champagne premier cru aoc
maison drappier francia urville en champagne 
37,00 €
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informativa ai clienti - elenco allergeni alimentari
(ai sensi del reg 1169/11 - d.lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i.)
gentile cliente, gli alimenti in commercio spesso contengono degli ingredienti allergenici che possono 
provocare reazioni violente nelle persone predisposte. il personale è a vostra disposizione, vi preghiamo 
di segnalarci eventuali allergie note

Sostanze e prodotti che provocano allergie o intolleranze
frutta a guscio - nuts
mandorle (amygdalus communis l.), nocciole (corylus avellana), noci (juglans regia), noci di acagiù (ana-
cardium occidentale), noci di pecan [carya illinoinensis (wangenh.) K. Koch], noci del brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del queensland, e i loro prodotti, tranne per 
la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola.

sedano - celery
sedano e prodotti a base di sedano.

senape - mustard
senape e prodotti a base di senape.

semi di sesamo - sesame
semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

molluschi - molluscs
molluschi e prodotti a base di molluschi.

lupino - lupin
lupino e prodotti a base di lupino.

anidride solforosa - sulphur dioxide (sulphites)
anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10 mg/litro in termini di so2 totale da 
colcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle 
istruzioni dei fabbricanti.

glutine - cereal containing wheat
cereali contenenti glutine, (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, o i loro ceppi ibridati) e prodotti 
derivati, tranne: sciroppo di glucosio a base di grano, incluso destrosio; malto destrine a base di grano; 
sciroppi di glucosio a base di orzo; cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.

crostacei - crustaceans
crostacei e prodotti a base di crostacei.

uova - eggs
uova e prodotti a base di uova (sono comprese tutte le specie di uova di tutte le specie di animali ovipari).

pesci - fish
pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vita-
mine e carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

arachidi - peanuts
senape e prodotti a base di senape.

soia - soya
Soia e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli misti naturali (e306), 
tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale, tocoferolo succinato d-alfa naturale; 
oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esterni a base di soia; estere di stanolo vegetale prodotto 
da steroli di olio vegetale a base di soia.

latte - milk
latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione 
di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola, b) lattiolo. (sono compresi latte bovino, 
caprino, ovino e ogni tipo di prodotto da essi derivato).


