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il porco 
col tutu’ 
MORTADELLA IGP DI 
BOLOGNA, BRIE, CREMA 
DI PISTACCHIO SALATA 
HOME MADE 

€8.50

3313
SALMONE NORVEGESE 
AFFUMICATO, 
POMODORINI IN OLIO 
COTTURA, FETA GRECA, 
OLIVE TAGGIASCHE

€9.00

parma 
CRUDO DI PARMA 24 
MESI, BURRATINA
FRESCA

€8.50

tollis  
RUCOLA, POMODORINI 
CONFIT, OLIVE 
TAGGIASCHE, FETA 
GRECA, CETRIOLI,
SALSA YOGURT

€8.50

biancoscudata 
CRUDO PARMA 24 
MESI, BURRATINA 
FRESCA, POMODORINI 
IN OLIO COTTURA, 
MISTICANZA

€10.00

le schiacciate

SCHIACCIATA ARTIGIANALE 
230 GR., “PANIFICIO BERTIN 
BAKERY”



i panini
astrachan
TARTARE DI MANZO 
180 GR. CONDITA 
CON OLIO SALE E 
PEPE, MISTICANZA, 
BURRATINA, PESTO DI 
BASILICO   
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€15.00

el gordo 
BURGER DI MANZO 
180 GR. AVVOLTO NEL 
BACON, CHEDDAR, 
UOVO MORBIDO, 
SALSA BBQ   
SERVITO CON PATATINE
FRITTE E SALSA ROSA
(SI CONSIGLIA LA 
COTTURA AL SANGUE)

€13.00

bamboorger 
BURGER DI MANZO 
180 GR. , BACON, 
MISTICANZA, 
SCAMORZA, 
CIPOLLA DI TROPEA	
CARAMELLATA, 
SALSA BBQ   
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA 

€12.00

cane pazzo
tannen
BURGER DI MANZO 
180 GR. CON SPIANATA 
CALABRA, MELANZANE  
FRITTE, GRANA E SALSA 
BBQ SERVITO CON 
PATATINE FRITTE E 
SALSA ROSA

€13.00

pestifero
BURGER DI MANZO 
180 GR., BURRATINA 
FRESCA, RUCOLA, 
POMODORO, 
MELANZANE FRITTE
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€13,00

il doge
BURGER DI MANZO 
180 GR., CHEDDAR, 
POMODORO A FETTE, 
MAIONESE 
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA 

€12.00

pierino
per i più piccoli

BURGER DI MANZO 
90 GR., POMODORO 
A FETTE, SCAMORZA 
AFFUMICATA, KETCHUP 
MAIONESE 
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA 

€8.50

BURGER DI SCOTTONA 
CHAROLAISE ALLEVATA 
E MACELLATA IN ITALIA, 
SELEZIONATA DA “MACELLERIA 
FAVERO CARNI”

PANE BUN ARTIGIANALE 85 GR.,
“PANIFICIO BERTIN PAOLO DAL 
GRANO AL PANE”



i panini
caponara
BURGER DI POLLO 
ALLEVATO A TERRA 160 
GR., MISTICANZA, BRIE, 
CRUDO PARMA 24 MESI 
CROCCANTE, CREMA DI 
PISTACCHIO
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€13,00

veggy
BURGER DI ORTAGGI DI 
STAGIONE, POMODORO 
A FETTE, SALSA 
YOGURT E INSALATINA 
AGRODOLCE    
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE E SALSA ROSA

€10.00

ue figa 
il panino 
COTOLETTA DI POLLO 
ALLEVATO A TERRA, 
RUCOLA, POMODORO 
A FETTE, SCAMORZA, 		
MAIONESE    
SERVITO CON PATATINE 
FRITTE  E SALSA ROSA   

€13.00

BURGER DI SCOTTONA 
CHAROLAISE ALLEVATA 
E MACELLATA IN ITALIA, 
SELEZIONATA DA “MACELLERIA 
FAVERO CARNI”

PANE BUN ARTIGIANALE 85 GR.,
“PANIFICIO BERTIN PAOLO DAL 
GRANO AL PANE”



prato della 
valle
TARTARE DI MANZO 180 
GR. CONDITA CON OLIO, 
SALE, PEPE, POMODORI 
SECCHI, TERRA DI 
OLIVE E CAPPERI, CON 
BURRATINA FRESCA 
E SALSA SENAPATA 
AGRODOLCE
SERVITA CON 
SCHIACCIATA CALDA 

€15.00

la curativa

TARTARE DI SALMONE 
180GR. CON SEMI DI 
CANAPA, AVOCADO E 
SALSA YOGURT
SERVITA CON 
SCHIACCIATA CALDA

€16.00

mediterranea
TARTARE DI TONNO 
FRESCO PINNA GIALLA 
180GR. CONDITA ALLA 
MEDITERRANEA CON OLIO, 
SALE, PEPE, POMODORI 
SECCHI, TERRA DI OLIVE E 
CAPPERI, GUARNITA CON 
CIPOLLA DI TROPEA 
SERVITA CON 
SCHIACCIATA CALDA

€16.00

tartare
crudo&crudo
TARTARE DI MANZO 
180 GR. CONDITA 
CON OLIO, SALE, 
PEPE, POMODORINI 
IN OLIO COTTURA, 
CRUDO PARMA 24 
MESI CROCCANTE, 
MISTICANZA
SERVITA CON 
SCHIACCIATA CALDA 

€15.00

LE NOSTRE TARTARE SONO 
TUTTE ABBATTUTE A -20°C 
PER 24 ORE, PRIMA DI ESSERE 
PREPARATE E SERVITE.

SCHIACCIATA ARTIGIANALE 
“PANIFICIO BERTIN BAKERY”



sfiziosità
avocado toast
STRACCIATELLA, 
SALMONE AFFUMICATO, 
UOVO MORBIDO E 
AVOCADO

€9,50

arrosticini*
8 ARROSTICINI DI 
AGNELLO (OGNI 
ARROSTICINO IN PIÙ 
1.00 EURO) 
SERVITI CON PATATE 
FRITTE, FOCACCIA 
ARTIGIANALE CALDA E 
SALSA YOGURT

€12.00

la filippa 
ICEBERG, MISTICANZA, 
POMODORINI, 
CRUDO DI PARMA 24 
MESI CROCCANTE, 
BURRATINA FRESCA, 
CROSTINI DI PANE 
E GLASSA DI ACETO 
BALSAMICO

€10,00

*PRODOTTO SURGELATO



patatine fritte
 

€5.00

olive ascolane* 
(7pz) 

€5.00

stick di
mozzarella* 
(7pz) 

€5.50

chili cheese* 
(7pz)

€5.00

nuggets di pollo* 
(8pz)

€5.50

anelli di cipolla* 
(8pz)
 

€5.00

crocchette di 
patate* (8pz) 
 

€5.00

jalapeño*
(6pz)

€5.50

fritto misto*
ANELLI DI CIPOLLA 3PZ, 
CROCCHETTE DI PATATE 
3PZ, NUGGETS DI POLLO 
3PZ, OLIVE ASCOLANE 
3PZ, STICK MOZZARELLA 
3PZ, PATATINE

€12.00

(tutti serviti con salsa rosa)
fritti

*PRODOTTO SURGELATO
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OGNI COCKTAIL VERRÀ SERVITO IN UN VASETTO CHIUSO ERMETICAMENTE CON 
GHIACCIO E GUARNIZIONE A PARTE. INOLTRE CON UN MINIMO D’ORDINE DI 4 UNITÀ SI 
POTRÀ FARE UNA RICHIESTA PERSONALIZZATA CON COCKTAIL A VOSTRA SCELTA FUORI 
MENÙ. NON ESITATE A CONTATTARCI PER ULTERIORI INFO.

americano
CAMPARI, CARPANO,
SODA

€6.00

andale 
andale
UN APERITIVO 
INTRIGANTE QUESTO 
MIX DI SAPORI CHE TI 
FARÀ EVADERE DALLA 
MONOTONIA DEL 
SOLITO SPRITZ.  

(APEROL AL BERGAMOTTO, 
FAKE LIME, ORZATA DI 
ANACARDI, COLA COLA 
BITTER, GINGER BEER) 

€7.00

mon 
amour
L’IDEALE PER I GUSTI PIÙ 
DOLCI... CREDETE NEL 
COLPO DI FULMINE? BEH 
QUESTO SARÀ AMORE AL 
PRIMO SORSO! 

(LONDON DRY GIN, LIQ. 
CILIEGIA, FAKE LEMON, 
SCIROPPO DI VITAMINA C, 
BITTER AL POMPELMO) 

€8.00

whiskey 
sofa
UN DRINK IN STILE 
SOUR MA CON QUELLA 
COCCOLA IN PIÙ DATA 
DAL MIX DI AGRUMI. 

(BOURBON WHISKEY, 
CORDIALE AGLI AGRUMI, 
JEFFERSON BITTER)

€8.00

negroni
CAMPARI, CARPANO,
GIN

€7.00

old fashioned
BLEND DI BOURBON, 
ZUCCHERO, 
ANGOSTURA

€7.50

long island 
ice tea
VODKA, GIN, RUM, 
TRIPLESEC, LIMONE, 
ZUCCHERO, COCA COLA

€7.50

drink 
delivery

classic drink

signature drink



m

bottiglia

lattina

bibite
acqua naturale 50cl   1,00 €
acqua frizzante 50cl  1,00 €
aranciata amara   2,50 €
chinotto  2,50 €
coca cola 2,50 €
coca cola zero 2,50 €
tonica  2,50 €
lemon  2,50 €
ginger beer  2,50 €
ginger ale  2,50 €
tassoni  2,50 €

thè al limone  2,50 €
thè alla pesca  2,50 €
red bull  3,00 €
monster energy 3,00 €
monster energy mango 3,00 €
monster energy ultra 3,00 €
monster energy the doctor 3,00 €



m

birra
heineken 33cl 3,00 €
beck’s 33cl 3,00 €
birra messina cristalli di sale 33cl 3,50 €
corona extra 35,5cl  3,50 €
desperados 35,5cl 3,50 €
ceres strong ale 33cl  3,50 €
tennent’s super 33cl  3,50 €
Ichnusa non flitrata 50cl 4,00 €
lagunitas ipa 33cl 4,00 €
affligem dubbel double 30cl 3,50€



m

birre artigianali
birrificio birrone

ss46 0,5l - 5,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
BAVARIAN HELLES - 4,8%
FERMENTAZIONE BASSA

ss46 2l - 20,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
BAVARIAN HELLES - 4,8%
FERMENTAZIONE BASSA

my gf maranella 0,5l 
5,00€ 
BIRRIFICIO BIRRONE
GLUTEN FREE CORN ALE - 5,4%
FERMENTAZIONE ALTA

tira e tasi 0,5l - 5,00€ 
BIRRIFICIO BIRRONE
SUMMER LAGER - 4,8%
FERMENTAZIONE BASSA

cibus 0,5l - 5,00€ 
BIRRIFICIO BIRRONE
WEIZEN BOCK - 7,0%
FERMENTAZIONE ALTA

punto g 0,5l - 5,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
BOCK - 6,0%
FERMENTAZIONE BASSA

punto g 2l - 20,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
BOCK - 6,0%
FERMENTAZIONE BASSA

scubi 0,5l - 5,00€ 
BIRRIFICIO BIRRONE
SCHWARZ - 5,4%
FERMENTAZIONE BASSA

brusca 0,5l - 5,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
PILS - 4,8%
FERMENTAZIONE BASSA

brusca 2l - 20,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
PILS - 4,8%
FERMENTAZIONE BASSA

birrettipa 0,5l - 5,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
IPA - 6,5%
FERMENTAZIONE ALTA

ex03 0,33l - 5,00€
BIRRIFICIO BIRRONE
BELGIAN STRONG ALE - 7,2%
FERMENTAZIONE ALTA



m

vini rossi
valpolicella ripasso doc 
ca’ rugate, veneto, montecchia di crosara (vr) 
15,00 €

valpolicella rio albo doc 
ca’ rugate, veneto, montecchia di crosara (vr) 
10,00 €

montepulciano d'abruzzo jorio doc umani                                                                                                         
ronchi, marche, osio (an) 
10,00 €	

nero d'avola igt 
principi di spadafora, sicilia, (pa) 
10,00 €

rosso doc il pianzio, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
9,00 €

cabernet sauvignon “jenio” doc il pianzio, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
10,00 €

riserva doc “eremo” il pianzio, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
13,00 €



m

vini bianchi
lugana doc 
bulgarini colli di vaibo, lombardia, pozzolengo (bs) 
10,00 €

gewurztraminer alto adige doc 
kossler, alto adige, st. pauls (bz) 
15,00 €

pinot grigio valdadige tera alta doc                                                                                                                                
roeno veneto brentino belluno (vr) 
10,00 €

serprino frizzante doc 
colli euganei, veneto
9,00 €

pinot bianco doc il pianzio, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
9,00 €

pianzio aromatico igt, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
9,00 €

pianzio rosè, famiglia selmin
colli euganei, veneto 
9,00 €
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bollicine
prosecco extra dry docg
gemin di valdobbiadene extra dry  (tv) 
12,00€

metodo classico brut sansannè vso 
marcalberto, piemonte, s. stefano belbo (cn) 
20,00 €

metodo classico trento doc 
endrizzi, trentino, san michele all'adige (tn)
18,00 €

metodo classico trento doc brut 
ferrari, trentino, (tn) 
35,00€

franciacorta brut docg 
bosio, lombaridia, timoline di corte franca (bs) 
25,00 €

bellavista gran cuvee brut alma 
bellavista, lombardia, erbusco (bs) 
37,00 €

champagne brut aoc
louis constant jacquart francia reims en champagne 
35,00 €

brachetto bersano doc
nizza monferrato, piemonte
20,00€

fior d’arancio spumante docg
colli euganei, veneto
20,00€



m

bollicine
dom perignon vintage - aoc
moet&chandon - francia - epernay en champagne 
150,00 €

riserva imperiale - aoc 
moet&chandon - francia - epernay en champagne 
50,00 €

veuve clicquot saint petersbourg - aoc
veuve clicquot - francia - reims en champagne
50,00€



m

informativa ai clienti - elenco allergeni alimentari
(ai sensi del reg 1169/11 - d.lgs 109/92, 88/2009 e s.m.i.)
gentile cliente, gli alimenti in commercio spesso contengono degli ingredienti allergenici che possono 
provocare reazioni violente nelle persone predisposte. il personale è a vostra disposizione, vi preghiamo 
di segnalarci eventuali allergie note

Sostanze e prodotti che provocano allergie o intolleranze
frutta a guscio - nuts
mandorle (amygdalus communis l.), nocciole (corylus avellana), noci (juglans regia), noci di acagiù (ana-
cardium occidentale), noci di pecan [carya illinoinensis (wangenh.) K. Koch], noci del brasile (Bertholletia 
excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del queensland, e i loro prodotti, tranne per 
la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola.

sedano - celery
sedano e prodotti a base di sedano.

senape - mustard
senape e prodotti a base di senape.

semi di sesamo - sesame
semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

molluschi - molluscs
molluschi e prodotti a base di molluschi.

lupino - lupin
lupino e prodotti a base di lupino.

anidride solforosa - sulphur dioxide (sulphites)
anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10 mg/litro in termini di so2 totale da 
colcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle 
istruzioni dei fabbricanti.

glutine - cereal containing wheat
cereali contenenti glutine, (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, o i loro ceppi ibridati) e prodotti 
derivati, tranne: sciroppo di glucosio a base di grano, incluso destrosio; malto destrine a base di grano; 
sciroppi di glucosio a base di orzo; cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.

crostacei - crustaceans
crostacei e prodotti a base di crostacei.

uova - eggs
uova e prodotti a base di uova (sono comprese tutte le specie di uova di tutte le specie di animali ovipari).

pesci - fish
pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vita-
mine e carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

arachidi - peanuts
senape e prodotti a base di senape.

soia - soya
Soia e prodotti a base di soia, tranne: olio e grasso di soia raffinato; tocoferoli misti naturali (e306), 
tocoferolo d-alfa naturale, tocoferolo acetato d-alfa naturale, tocoferolo succinato d-alfa naturale; 
oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esterni a base di soia; estere di stanolo vegetale prodotto 
da steroli di olio vegetale a base di soia.

latte - milk
latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione 
di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola, b) lattiolo. (sono compresi latte bovino, 
caprino, ovino e ogni tipo di prodotto da essi derivato).


